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1984

PRINZ MYSHKIN

HAUPTGERICHTE

PALAK PANEER € 19,5 5f/c/d
gelbes Spinatcurry/Tomaten/ Austernpilze/
Paneer /Duftreis

vegan moglich=mit Tofu

THAI CURRY vegan € 19,5 v/gl/d
Gemiise / rote Curry-Kokos-Sauce (scharf)/

geriucherter Tofu/ Duftreis

SAITAN RAGOUT € 24,0 a/d/c/g/]
Saitan /Champignon—Rotwcin—SuuCC/
gedimpftres Gemiise/ Kartoffel-Zucchini-
Triiffel-Gratin

vegan m(ig]ich:mit Reis oder Chicche(Mini

Gnocchi

CURRY DIABOLO vegan € 19,5 +/gf/h
Sojanuggets/Vindaloo-Curry/ Duftreis

KARTOFFEL-ZUCCHINI-
TRUFFELGRATIN € 22,00 ¢/gf/I/h/f
K;1rtof‘f‘cl/Zucchini/Trﬁf‘f‘clpastc/Ba]samicorc

duktion/Blattsalat/Walnussdressing

GEFULLTE ZUCCHINIBLUTEN € 21,00

a/« f m

Ricotta-Erbsen-Karotten-Fiillung/
Tempura/Balsamicoreduktion/ Tomaten-Chili-

Dip/ Salatbouquet/ Walnussdressing

NANSEI vegan € 19,5
Gemiise/ hausgemachte Teriyaki-Sauce /

gcriiuchcrtcr Tofu/Duftreis

Extra Portion Reis € 3,5

DESSERT

MANGO TIRAMISU € 8,9 a/b/e
Mascarpone/Ei/Mango/Léffelbisquit

HIMBEER TIRAMISU € 8,9 a/b/e
Mascarponc/Ei/Himbccrc/L(ﬁf‘f‘cIbisquit

VEGANES “TIRAMISU” € 8,9 v/a/d
Soja/Kaffee/Biscoff

CREME BRULEE € 8,9 b/c/gf

Sahne /Eigelb/echte Vanille/ brauner
Zucker

MOUSSE AU CHOCOLAT vegan € 8,9
gf/v/d

hausgemachte Mousse aus

zartschmelzender belgischer Schokolade/ Soja
ESPRESSO AFFOGATO € 5,9 gf/ ¢/i

Vanilleeis /Espresso

gibt es auch entkoffeiniert

TARTUFFO AFFOGATO € 8,9 e/f/1
Tartuffo scuro (Zabaione/Schokolade/
Haselnussstiickchen) /Espresso

gibt es auch entkoffeiniert

Probieren Sie unsere leckeren Kuchen
und Tartes hergestellt von Johanna Sax,
Konditormeisterin und Ex Chefpatissié¢re

des Hotel Vier Jahreszeiten

Kuchen & Tarte pro Stick € 5,6

Portion Sahne € 1,3

Portion Sahne VEGAN € 13

V= \'cg:ln / g"‘: glutcnﬂ'ci /

a=Gluten / b=Eier/ c=Erdniisse/ d=Soja/ e= Milch/ f=Niisse/ g=Sellerie/ h=Senf/ i=Sesam/ j=Schwefel/ k=Lupinen/ I=Alkohol/ m=Hefe /

1=Koffein/ 2= Farbstoff/ 4 = Phenylalanin/ 5= Chinin/ 6= Antioxidationsmittel/ 7 =Konservierungsstoff/ 8 = Siissungsmittel 9=Sulfite/

10 = Geschmacksverscirker/ 11 = l’lu)sph:lt/ 12= gcschwcﬂ-lt



